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HS風雅 ２３-17 N2

HS風雅 23-17 E2

HS風雅 24-18 C2

HS風雅 24-18 E2
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袋ケース

品　名

素材：●HIPS/OPS
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入数

23-17 N2

- 形状 -

Shape

サイズ(㎜)

230×166×31

230×166×31

240×180×31

240×180×31

●
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Material

- 素材 -

Color

- 色柄 -

2509122500Chuo kagaku

見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。＊ 容器サンプルのご要望は、 当社代理店または各営業部で承りますのでお気軽にお問い合わせください。

＊ このパンフレットに関するお問い合わせ ・ ご意見 ・ ご感想は、 マーケティング部販促企画課 Tel.03(5719)7348 まで。

蓋
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風雅はシート成形・容器成形の工程で生じた規格外品や裁断端材が

再び容器の一部として生まれ変わった環境に配慮した製品です。

工場端材をアップサイクル
は ざ い

原反シート
社内再生原料

（ペレット）
端材を粉砕 紐状に押し出し

工場内端材

（裁断端材）
再び容器へ

※本製品には、耐油性に優れた表層（容器内面）PP＋PSアロイを採用しており、揚げ物など油分の多いメニューにも対応可能です。HIPSの耐熱温度は90℃です。

BK

❶セット高さ ： 本体に蓋を被せた時の高さです。

❷段積み高さ ： 段積みした時の 2 段目の高さです。

❸総高さ ： セット高さと段積み高さを合計した高さです。
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【セット高さ ・ 段積み高さ ・ 総高さ とは？】

❶＋❷＝❸

140g

※内容量 (g) はご飯のおおよその目安です。 　

150g
160g

160g

弁当専門店に

おすすめ容器一覧

風雅の他にも、弁当専門店におすすめな容器を多数ラインアップしています。

展開したい商品のイメージに合わせて容器を使い分けることで、商品価値を向上させることができます。

昭和レトロな風合いが

手作り感を演出します。

HS CFカップ

汁漏れしにくい内嵌合蓋。

持ち帰りも安心です。

はるか

発泡素材の保温効果で

出来立て温度を保ちます。

街弁

●HIPS/ポリスチレン

PSの耐衝撃性を改善した素材です。耐熱温度90℃。レンジ・オーブン不可。

●OPS/ポリスチレン

PSを延伸処理することで強度を高めた透明素材です。耐熱温度80℃。レンジ・オーブン不可。

ふ

う
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※サイズの単位は全て ( ㎜ ) です。 　

タレビン

味噌汁やスープなどの

汁物に最適なカップです。

醤油、ソースなどの

調味料を入れられます。

※各シリーズの詳細は QR コードをご確認ください。 　

昔ながら 出来たて 漏れにくい 調味料汁物



パチン！パチン！

焼鯖弁当

ＨＳ風雅 23-17 N2 BK

幕の内弁当

ＨＳ風雅 23-17 E2 BK

唐揚げ弁当

ＨＳ風雅 24-18 C2 BK

海苔弁当

ＨＳ風雅 24-18 E2 BK

シャープな角と細く上品なフチで、

洗練された印象を与えます。

ボリューム感のある

見栄えにできる

サイジングです。

パチンと閉まる蓋で

作業効率がアップします。

側壁が立っているため盛り付けがしやすく、

独自のおかずストッパーで綺麗な盛り付けをキープします。

本体裏側に蓋を留める輪ゴムが引っ掛けられる便利な溝を設置。

輪ゴムの位置が安定します。

ボリューム陳列に対応。

10 段積みにも耐えられます。

※400g×10段（社内検証）

【タスキ掛け/輪ゴム1本】 【十字掛け/輪ゴム2本】

蓋の角の形状が

力を分散することで

強度を保ちます。

10 段

機能
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時代のニーズに寄り添う弁当容器「風雅」が
毎日の弁当作りをサポートします

おかず
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ッ
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オムライス弁当

ＨＳ風雅 24-18 C2 BK

すっきりした蓋なので

綺麗に盛り付けた料理が

蓋を閉めても良く見えます。

目立たせたい食材を

仕切りの上に大胆に

盛り付けることもできます。


